
Le restaurant «Au Gué de Louis XI» se trouve dans la région du Centre Val de Loire 
à St Cyr sur Loire, une région célèbre pour ses châteaux magnifiques et son patrimoine.

Le nom du restaurant fait référence au roi Louis XI qui était roi de France au XVème 
siècle et qui a joué un rôle important dans l’histoire de cette région. En face du restaurant, de 
l’autre côté de la Loire, le passage du Gué permettait de rejoindre le Plessis-les-Tours, 
également connu sous le nom du Plessis les Tours. Cette résidence royale a été fortement 
associée au roi Louis XI qui en a fait sa demeure personnelle pendant une grande période de 
son règne. C’était un lieu où il pouvait exercer le pouvoir en toute sécurité. Fils de Charles 
VII et de Marie d’Anjou, Louis XI naît le 3 juillet 1423 à Bourges dans le palais du 
Duc Jean de Berry, alors siège du pouvoir royal français. 

A l’âge de 14 ans, il entre aux côtés de son père dans Paris reconquis en novembre 1437. 
En 1447, Louis est exilé dans le Dauphiné par Charles VII. Il lui faudra attendre ses 
38 printemps pour monter sur le trône de France. Il quitte alors Paris pour s’installer près 
de Tours. Il en fait la capitale Française de la soie au XVème siècle et celle des échanges 
commerciaux, notamment le vin. Mais Louis XI est aussi un homme pieux. Il assiste à la 
messe quotidiennement, pratique les ex-voto et donne l’aumône aux pauvres à proximité des 
églises. C’est en février 1463 qu’il rachète le château de Plessis les Tours. Il fait aussi 
bâtir le château de Langeais et fait reconstruire le château de Chaumont-sur-Loire. Il 
prend également grand soin du patrimoine religieux en finançant la rénovation de l’église du 
prieuré Saint Cosme en 1483. Il fit appel au thaumaturge italien St François de Paule 
qui fonda le couvent des Minimes et qui le prépara à son entrée dans l’éternité.

En 1491, le fils de Louis XI, Charles VIII épouse Anne de Bretagne marquant le
début du rattachement de la Bretagne à la couronne de France. C’est ainsi que Jean de 
l’Espinay (1448-1524) noble écuyer, seigneur de l’espinay de Beaudouan et de Tremar, 
fut nommé trésorier et receveur général des finances du Duché de Bretagne et conseiller du 
roi.



                                               Vallée de la Loire                          75cl         37.5cl

Chinon, Chateau de la Grille «Baudry-Dutour», AOP.............................................39.00€
Chinon, Domaine de la Perrière «Baudry-Dutour», AOC.........................................24.00€        15.00€
Chinon, Domaine de la Perrière «Baudry-Dutour», «Vieilles Vignes» AOC BIO.32.00€
Chinon, Domaine de Forges, Manoir de Louis XI, AOC.............................................22.00€
Chinon, Domaine des Forges, Cuvée Louis XI, AOC..................................................36.00€

Menetou Salon, Alain Assadet, AOC.....................................................................36.00€
Sancerre  Domaine «Reverly Ducroux», AOC...........................................................38.00€      
Reuilly, AOC, «Rubis, Domaine C.Lafond.............................................................35.00€        

Saint Nicolas de Bourgueil, La Gardière Domaine JV Mabileau, AOC.....24.00 €       
Saint Nicolas de Bourgueil,
La Gardière Domaine JV Mabileau Vieilles Vignes, AOC...................................... 34.00€
VDF Le Pigeonnier, La Rochère .............................................................................20.00€

Saumur Champigny, Domaine du Vieux Bourg, J-MN Girard, AOC.............24.00€
Saumur Champigny,
Domaine du Vieux Bourg «J-MN  Girard» Vieilles Vignes, AOC.........................34.00€
Saumur Champigny, Domaine de Nerleux, Cuvée des Nerleux, AOC..................22.00€
Saumur Champigny, Domaine de Nerleux, Clos des Chatains, AOC....................24.00€
Saumur Champigny, Domaine de Nerleux, Les loups Noirs ,AOC.....................33.00€

Touraine, Château de Nitray, Cuvée Carbonnelle, VDF............................................22.00€
Touraine, Château de Nitray, Cotcôt Rico, VDF......................................................34.00€
Touraine, Château de Nitray, Cotcôt Codette? AOC..................................................24.00€
Touraine, Château de Nitray, Cabernet Rouge...........................................................21.00€

Les Vins Rouges



                                         Beaujolais                                   75cl

Morgon, La Chanaise, Dominique Piron, AOP........................................................35.00€
Moulin-à-vents, André Vonnier, crus du Baujolais, AOP....................................35.00€    

Bourgogne
Savigny les Beaunes, Bouchard «Ainé et fils» 2019, AOC.................................49.00€
Mercurey, Louis Jadot 2021, AOC............................................................................65.00€
Beaune, Olivier Leflaive 2016.....................................................................................75.00€
Chevrey Chambertin, Domaine Marey 2021, AOC................................................69.00€
Chevrey Chambertin, Domaine Humbert 2019, vieilles vignes, AOC....................140.00€
Pommard  Nicolas Potel 2021, AOC.........................................................................92.00€
Nuits Saint Georges, Domaine Henri Gouges 2017, AOC................................198.00€

Vallée du Rhône

Vacqueiras, Château Brunely 2022, AOP..................................................................38.00 €
Crozes Hermitage,Romain Duvernay 2022, AOP..................................................... 42.00€
Saint Joseph, Les Rochins, AOP.............................................................................49.00€
Cairanne Compagnie de l’Hermitage 2021, vieilles vignes, AOP.................................48.00€
Côte Rotie, - Guigal «Brune et Blonde», AOC.....................................................96.00€
Domaine de Janasse, IGP orange, Terre de Bussière,............................................36.00€
Châteauneuf du Pape, Compagnie de l’Hermitage 2018, AOC...............................126.00€

Languedoc

Domaine des Creisses «Les Creisses» 2020, IGP..................................................39.00€
Les Brunes, Philippe Chesnelong, IGP....................................................................96.00€



                                                        Bordeaux                                75cl        37.5cl

Haut Médoc Cru Bourgeois, AOC, Chateau Larose-Frintaudon....................39.00€      
Haut Médoc, Demoiselle de Sociando Mallet 2019, AOP.......................................52.00€

Margaux, Château Lascombes 2018, AOC.................................................................142.00€
Margaux, Prieuré Lichine 2018, AOC........................................................................92.00€
Médoc, Puy Vallon, AOC............................................................................................26.00€      
Moulis, Château Maucaillou, AOC.............................................................................54.00€       
Moulis, Oratoire de Chasse-Spleen, 2nd vin de Bordeaux, AOC...............................54.00€       28.00€
Pauillac, Lions de Batailley 2016, AOC...................................................................52.00€

Saint Emilion, Clos des Princes 2011, AOC............................................................59.00€        
Saint Emilion, grand cru, L’hirondelle de Faugères...................................................42.00€     
Saint Emilion Grand Cru, Château Juguet 2019, AOC....................................43.00 €
Saint Emilion, Clos de la Gaffelière 2019, AOC.....................................................68.00€
Saint Emilion, Château Fombrauge 2017, AOC........................................................72.00€
Saint Emilion, Château Pavie 1er Grand Cru classé A 2016, AOC.....................790.00€
Saint Emilion, Château Angelus 1er Grand Cru classé A 2020, AOC................790.00€
Saint Emilion, Château Ausone 1er Grand Cru classé A 2012, AOC.................1175.00€

Saint Estèphe, Charme de Clos Labory, 2nd vin de Château, AOC.........................48.00€
Saint Estèphe, Château La Tour Marbuzet, 2nd vin du Château, AOC.................58.00€
Saint Estèphe, Château Haut Marbuzet, AOC.........................................................89.00€

Saint Julien, Les Fiefs de Lagrange, AOC..............................................................75.00€

Les Vins Rouges



                                       Bordeaux                                  75cl        

Bordeaux Supérieur, Piecelle 2019, AOC..............................................................26.00€
Bordeaux Supérieur, Chateau Prieuré Marquet 2016, AOC.................................38.00€ 
  
Canon Fronsac, Château Mazeris, La Part des Anges 2015, AOC.......................45.00€
Canon Fronsac, Château Mazeris 2016, AOC..........................................................36.00€
Canon Fronsac, 10 de Mazeris 2019, AOC................................................................22.00€
Canon Fronsac, Château Mazeris, La Part des Anges 2016, AOC.......................42.00€
Canon Fronsac, Château Mazeris, 2018, AOC.........................................................38.00€

Pessac Leognan, Château Mancedre 2019, AOC....................................................62.00€
Pessac Leognan, Château Mancedre 2016, AOC....................................................69.00€
Pessac Leognan, Château La Louvière 2020, AOC..............................................66.00€
Pessac Leognan, Chapelle de la Mission Haut Brion 2018, AOC.......................192.00€
Pessac Leognan, Château Mancèdre 2020, AOC.....................................................00€

Pays Basque  
 

Harri Gorri, Irouleguy 2020, AOP.........................................................................36.00€ 
Janits, Vin de France 2020, VDF..................................................................................39.00€
Domaine Brana, Irouleguy 2018, AOC..................................................................48.00€
Bizi Berri, Domaine Brana, 2020, VDF.................................................................68.00€
Liberum Domaine Brana, Irouleguy, AOP.......................................................86.00€

Sud-Ouest

Buzet, Les Prieurs de Fontclaire, AOC.......................................................................26.00€      16.00€

Les Vins Rouges



                                                                                                         75cl        37.5cl

Touraine Noble Joué, Domaine Astraly, Cuvée Louis XI, AOC......................21.00€       12.00€
Côte de Provence, Château de Mauvanne «Cru Classé», AOC...............................34.00€       
Côteaux du Sud-Ouest, Tarani, Comte Tolosan, AOP.........................................28.00€ 
Rosato Sangiovese, Anna’s Secret 2022 Toscana, AOC BIO...............................23.00€  
Chinon, Château de la Grille «Baudry-Dutour», AOC............................................34.00€       
Chinon, Cuvée Marie JustineBaudry, AOC...............................................................24.00€       15.00€

Les Vins Rosés



Les Vins Blancs

                                              Vallée de la Loire                            75cl        37.5cl

Touraine, Sauvignon Château de Nitray AOC BIO....................................................23.00€ 
 Touraine, Sauvignon AOC, 
«Lycée Viticole Amboise» Domaine de la Gabillière AOC..........................................24.00€       
Vouvray, Gilles Gaudron, Sec AOC...........................................................................26.00€       
Vouvray, Gilles Gaudron, 1/2Sec AOP.....................................................................26.00€       
Vouvray, Gilles Gaudron, moelleux AOP..................................................................27.00€       
 Pouilly Fumé, Domaine «G.Blanchet» AOC........................................................36.00€       23.00€
Pouilly Fumé, Les grands Edvins, Joseph Mellot AOC.........................................55.00€
Quincy, Domaine «G.Goureau» AOP.......................................................................36.00€       23.00€
Sancerre, Domaine «Reverly-Ducroux» AOC............................................................36.00€       23.00€
Sancerre, La Chatellenie, Joseph Mellot 2022 AOP.................................................55.00€
Sancerre, La Moussière, Alphonse Mellot 2021 AOC..............................................72.00€
Côteaux du Layon, «Saint Aubin» Domaine du Petit Métris 
   moelleux AOC.................................................................................................................27.00€       
Savonnières, Près du Parc Clos La Royauté 2018 moelleux AOC..........................34.00€       
Bonnezeaux, Les Ouvrées de Fesles 2020 moelleux AOC........................................58.00€       
Quart de Chaume, Grand Cru 2017 moelleux AOC................................................78.00€       
Quart de Chaume, 2009 moelleux grand cru AOC.....................................................88.00€
Château de Nitray, Chenin Tri Tardif AOC 50cl.................................................34.00€
Montlouis, Sec Le Pigeonnier 2019 AOC.................................................................24.00€
Montlouis, Demi sec Le Pigeonnier 2020 AOC........................................................24.00€
Montlouis, Liquoreux Le Pigeonnier 2018 cuvée Charles AOC..............................48.00€



Château de Nitray, Brut, Méthode Traditionnelle, AOC.......................................22.00€
Montlouis, Brut Le Pigeonnier, AOC.......................................................................22.00€

Vouvray, Domaine Gilles Gaudron, Brut, AOP......................................................34.00€

Jurançon, Domaine Haugarot, André Jean, AOC.....................................................24.00€
Jurançon, Domaine Haugarot, Cuvée San Horada, 50 cl...........................................39.00€
Jurançon, Domaine Vignau La Juscle, AOP.................................................................26.00€
Jurançon, Domaine Vignau La Juscle, vendanges Tadives 2020 AOP.....................57.00€

Champagne, Laurent Perrier, Brut AOC,..................................................................88.00€
Champagne, Veuve Pelletier, Brut.............................................................................48.00€
Champagne, Deutz Brut Classic.....................................................................................76.00€
Champagne, Dom Perignon Vintage 2012 Brut........................................................356.00€

Les Vins blancs

Les Effervescents

Pays Basque                              75cl

Champagne                                   75cl

Méthode Champenoise                          75cl

Vallée de la Loire



                                                                                           75cl      

M.D., Excellence Rouge AOC, AOG.........................................................................26.00€       
S. de Siroua, Domaine Ouleb Thaleb AOG...............................................................26.00€       
Volubilia rouge, Domaine de la Zouina AOG...........................................................36.00€       
Domaine de la Ferme Rouge, «Terre Rouge» AOG..........................................38.00€
Tandem, AOG................................................................................................................40.00€
CB, Initiales Rouge, AOG..........................................................................................46.00€
Lumière de Gérard Depardieu, Rouge AOG.....................................................44.00€
Epicuria, Rouge, Cabernet Sauvignon AOG................................................................44.00€
Côteaux de l’Atlas, Château Roslane 1er Cru AOG.............................................52.00€
Zayane, Vieilles Vignes Rouge AOG.........................................................................58.00€

Les Vins du Maroc
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